Welkom in het Griekse
Specialiteiten Restaurant Olympia

ledereen die Griekenland wel eens bezocht, gaat zeker wel
eens terug om te genieten van de gastvrijheid van de
Griekse mensen, de cultuur en de zonnige eilanden in een
glasheldere blauwe zee.

Daarom vinden wij het bijzonder prettig dat u ons
restaurant heeft uitgekozen om een heerlijk Griekse
maaltijd te nuttigen. Wij zullen ons uiterste best doen om
uw avond uit in ons restaurant tot een succes te maken.

Op deze kaart staan vele Griekse gerechten en wijnen
vermeld. Bezoekers van Griekenland zullen dan ook
ongetwijfeld gerechten herkennen waar zij toentertijd
van genoten hebben. Wij kunnen u verzekeren dat zij in
ons restaurant even goed zullen smaken als op uw
vakantieadres.

Om u in de Griekse stemming te brengen is, zoals u ziet, de
ambiance puur Grieks, evenals de muziek. Daarbij zijn
onze koks echte Grieken die hun vak verstaan. Dit alles
tezamen garandeert een plezierige en smakelijke avond.

Team Olympia
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Koude voorgerechten

Melitzanosalata € 720
Luchtige mousse van gestoofde
aubergines en knoflook, afgemaakt
met Griekse kruidenazijn

Tonosalata € 720
Een heerlijke salade van tonijn naar
Grieks recept

Taramosalata € 720
Een viskuitsalade met een
tongstrelende zachte smaak

Feta € 530
Feta met olijfolie en oregano

Trichromo € 720
Een combinatie van melizanosalata
taramosalata en ktippiti

Ktipiti € 720
Schapenkaasmousse
Tzatziki € 610

Een beroemde lekkernij van Griekse
yoghurt met komkommer, knoflook
en kruiden

Garides cocktail € 890
Cocktail van garnaaltjes in een
zachte whiskysaus

Psomi me apolla € 550
Stokbrood met kruidenboter en
tapenades van olijven en paprika

Psomi me woutiro € 3,40
Stokbrood met kruidenboter
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Warme voorgerechten

Meze € 15,60
Combinatie van warme en koude
voorgerechten

Saganaki

Krokant gebakken Griekse
schapenkaas, op een bedje van
frisse sla en jam

€ 820

Feta fournou € 820
Griekse schapenkaas uit de oven

Dolmades € 6,00
Traditioneel Grieks gerecht van
wijnbladeren gevuld met een
mengsel van rijst en gehakt

Spanakopita € 6,50
Luchtige souffle met een vulling
van schapenkaas en spinazie

Keftedakia € 8,20

Gekruide gehaktballetjes in een
licht pikante saus van tomaat en
oregano

Kolokithi tiganito € 7,20
In de pan gebakken courgette
geserveerd met tzatziki

Manitaria € 720
Gebakken champignons met verse
knoflook

Laganodolmades € 7,20
Gevulde koolbladeren met gehakt,
rijst en citroen-ei saus
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Warme voorgerechten

Midia € 840
Gebakken mosseltjes met knoflook en
peterselie, geserveerd met
knoflooksaus

Garides € 11,40
Gebakken garnalen met knoflook en
peterselie, geserveerd met
knoflooksaus

Garides suflaki € 820
Gegrilde garnalen aan spies
geserveerd met knoflooksaus

Sardelles € 7,00
Gebakken sardientjes met knoflook en
peterselie, geserveerd met
knoflooksaus

Midia saganaki € 950
Mosselen uit de oven in een
tomatenroomsaus met kaas

Kalamaria € 920
Krokant gebakken inktvis met
knoflook, peterselie en geserveerd
met knoflooksaus

Kapsala € 790
Stokbrood met feta kaas en uit de
oven, bereid met Griekse kruiden

Kourkouti € 840
Gesmolten feta kaas met groene
pepertjes en Griekse kruiden uit de
oven

Gemista manitaria € 800
Gevulde champignons met feta in een
krokant jasje
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Soepen

Kreatosoupa € 5,30
Pittige Griekse vleessoep
Kotosoupa € 5,30
Kippensoep
Ntomatosoupa € 5,30
Tomatensoep
Kremidosoupa € 5,30
Uiensoep

Salades
Lachano salata € 4,90

Frisse witte koolsalade

Choriatiki salata € 740
Kool, sla, tomaat, komkommer, ui,
pepers, olijven, feta en een heerlijke
dressing

Salata tou Sef € 11,80
Gemengde salade met stukjes ei en
tonijn, overgoten met een heerlijke
yoghurt saus

Salata Petinar € 11,80
Gemengde salade met kipfilet en
een frisse dressing van olijfolie, azijn
en Griekse kruiden



Drie gangen menu'’s

Alle menu'’s worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Menu Ena

Vanaf twee personen
Voorgerecht: Gebakken inktvis
met peterselie en knoflook met een
smakelijk saus

Hoofdgerecht: 1 forel, 1 zalm

filet, 1 tonijnfilet, 1 zwaardvisfilet,

1 tondfilet, 2 garnalen

Nagerecht: Koffie of ijs naar keuze

€ 56,30

Menu Dio

Vanaf twee personen
Voorgerecht: Griekse vleessoep
Hoofdgerecht: Giros, suzuki,
varkenshaas, suflaki en lamskotelet
Nagerecht: Koffie of ijs naar keuze

€ 53,30

Menu Tria

Vanaf twee personen
Voorgerecht: Gebakken
champignons met verse knoflook
en peterselie

Hoofdgerecht: Giros, suzuki,
spareribs en suflaki

Nagerecht: Koffie of ijs naar keuze

€ 53,20

Menu Tesera

Vanaf twee personen
Voorgerecht: Meze
Hoofdgerecht: Giros, suzuki en
suflaki

Nagerecht: Koffie of ijs naar keuze

€ 51,20

Vriendelijk verzoek om geen

wijzigingen aan te brengen in
onze samengestelde schotels

Visgerechten van het huis

Alle visgerechten worden geserveerd met
rijst, aardappelen, salade en knoflooksaus
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Kalamaria € 21,30
Krokant gebakken inktvis besprenkeld
met knoflook, peterselie en citroen

Jovetsi garides € 25,70
Uit de oven gepelde grote garnalen
met een licht pittige feta saus en
knoflook

Garides € 2520

Gebakken grote garnalen met
knoflook en citroen

Solomos € 23,00
Gegrilde zalmfilet met knoflook en
citroen

Glossa Dagprijs
Gegrillde zeetong met een frisse
dressing van citroen, knoflook en
peterselie

Dorade Lia € 22,80

Gegrilde dorade vis met verse
knoflook, olijfolie en citroen

Pestrofa € 20,50
Gegrillde zalmforel, besprenkeld met
een citroendressing en knoflook

Garides ouzo € 25,70
Gepelde garnalen in een
ouzo-sinaasappelsaus
Thalassino plato € 25,80

Een zeebanket van verschillende
vissoorten besprenkeld met verse
knoflook

Ksifias € 21,40
Gegrilde zwaardvisfilet met verse
knoflook en citroendressing



Gerechten van de grill

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Suzuki € 1530
3 stuks gekruid gehakt met een
tomaten-basilicum saus

Suzuki speciaal € 16,40
Gekruid gehakt met gesmolten kaas

Bifteki € 1510
2 stuks gekruid gehakt gevuld met
kaas

Suflaki € 15,90
3 spiezen met varkensfricandeau
Giros € 15,10
Gesneden stukjes pikant vlees
Spareribs € 17,90
Overgoten met een zoet/pikante saus
Psaronefri € 1850

Gegrilde varkenshaas met verse
champignons

Stithos kota € 17,40

Gegrilde kipfilet

Paidakia € 19,70
Gegrilde lamskoteletten

Extra
Bifteki € 345
Giros € 495
Mousaka € 495
Suflaki € 295
Suzuki € 2,95
Sparerib € 345
Lamskotelet € 345

Mix grill gerechten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Metsowo schotel € 18,60
Giros en bifteki

loanina schotel € 20,50
Suflaki, bifteki, kipfilet, varkenshaas en
giros

Gorgomilos schotel € 18,40
Spareribs, suflaki en giros

Paros schotel € 18,60
1 bifteki, 2 suflaki

Aheron schotel € 17,50
Giros en suflaki

Preweza schotel € 18,60
2 suflaki, lamskotelet en giros

Meteora schotel € 18,50
Suzuki, suflaki, varkenshaas en giros

Peloponisos schotel € 18,60
3 lamskoteletten en giros

Kefalonia schotel € 18,60
Stukje musaka, suzuki, kipfilet en giros

Nikopoli schotel € 18,70
Suzuki, suflaki, bifteki en giros

Olympia schotel € 19,70
Lamskotelet, varkenshaas, suflaki en
giros

Georgos schotel € 2080
Lamsfilet, ossenhaas en varkenshaas
Lady steak 2560 g € 25,00
Heerlijke malse ossenhaas met
gebakken uitjes, champignons en
aardappelkroketjes

Vriendelijk verzoek om geen
wijzigingen aan te brengen in
onze samengestelde schotels



Olympia specialiteiten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade

62

63

64

67

68a

69

Meze tou Bili
Ossenhaas van de grill met
roomsaus en overbakken met kaas

Bifteki Athene € 19,00
Gekruid gehakt gevuld met ham en
kaas, overgoten met metaxasaus en
kaas overbakken

€ 22,95

Souflaki ala Fotis € 19,80
Fijn gekruide varkensfricandeau
met metaxasaus en kaas
oververbakken

Giros speciaal
Giros met gebakken uitjes,
champignons en paprika

€ 1980

Stifado familie recept € 21,10
Een traditionele stoofschotel van
gemarineerd mals lamsvlees en
sjalotjes met lichte nuances van
kruidnagel en kaneel, afgemaakt
met rode wijn. Deze schotel wordt
bereid volgens oud recept familie
recept

Giros overbakken € 1980
Giros uit de oven met champignons,
uien, metaxasaus en kaas
overbakken

Metaxasaus is een heerlijke
saus op basis van room,
tomaten, paprika en uien,

afgeblust met een scheutje
metaxa (Griekse cognac)

Olympia specialiteiten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Tiganaki diabolo € 22,50
In de koekenpan gebakken ossenhaas
met paprika en champignons in een
zoet-pikante saus

Tiganaki kotopulo € 20,80
Volgens authentiek recept bereide
schotel van gebakken kipfilet
geserveerd in roomsaus, ui, knoflook
en peterselie

Tiganaki giros € 1980
Goed gekruide giros bereid met kaas,
roomsaus, ui, knoflook en peterselie

Tiganaki € 22,90
Gesneden stukjes ossenhaas en
varkenshaas bereid met paprika en
uitjes in de koekenpan, gedoofd met
metaxa (cognac)

Giros Krasatos € 1980
Giros met gebakken champignons en
knoflook, overgoten met wijnsaus

Tiganaki Kerkira € 21,90
Gesneden stukjes varkenshaas en
kipfilet met gebakken uitjes in de
koekenpan met peper-metaxasaus

Diplomaten schotel € 21,90
Biefstuk, varkenshaas en kipfilet
overbakken met hollandaisesaus en
geserveerd met warme groenten

Tiganaki Ksekoliara € 21,90
in de koekenpan gebakken kipfilet met
paprika en champignons in een zoet
pikant sausje



Gemengde gerechten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Ipiros schotel € 20,70
Lamsvlees in tomatensaus uit de
oven en giros

Kalamata schotel € 20,70
Kalfsvlees in tomatensaus uit de
oven en giros

Suflaki mix € 22,10
Ossenhaas, kipfilet en lamsfilet aan
het spies

Ovengerechten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Arnaki € 20,70
Lamsvlees met sperziebonen
Moschari € 20,70
Kalfsvlees met aubergines
Jouvetsi € 20,70
Kalfsvlees met spaghetti en feta
Pjato tou Foti € 17,50

Spaghetti met gekruid gehakt, saus
en overbakken met kaas

Makaronia argo € 21,90
Spaghetti met gebakken garnalen
in een tomatenroomsaus en verse
knoflook

Mousaka

Het traditionele Griekse
ovengerecht dat wordt opgebouwd
uit verschillende laagjes waaronder
aardappels, aubergines en gekruid
gehakt afgedekt met een fijne
bechamelsaus

€ 1820

Kindermenu'’s

Alle schotels worden geserveerd met friet,
appelmoes, mayonaise en salade
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Giros € 990
Souflaki € 860
Kipfilet € 870
Kipnuggets € 930
Suzuki € 7,90
Ossenhaas € 11,00
Frikandel € 750
Zalmfilet € 11,00

Vegetarische gerechten

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Vegetarisch Ena € 1550
Verschillende soorten verse groenten
met tomatensaus en kaas uit de oven

Vegetarisch Dio € 17,80
Een door de kok geselecteerde variatie
van vegetarische gerechtjes

Makaronia schotel € 14,70
Spaghetti met een frisse tomaten-
basilicumsaus en feta

Makaronia Putaneska € 15,90
Spaghetti met verschillende soorten
groenten (licht pittig)

Vegetarische mousaka € 16,20



Specialiteiten van de grill

(vanaf 2 personen)

Alle schotels worden geserveerd met rijst,
aardappelen, tzatziki en salade
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Arta schotel
Voor twee personen
Lamskotelet, kipfilet, ossenhaas,
giros

€ 46,60

Ouzo schotel

Voor twee personen
Kipfilet, suflaki, ossenhaas, giros

€ 45,50

Parga schotel

Voor twee personen
Ossenhaas, suflaki, giros, bifteki

€ 45,00

Elliniko piato
Voor twee personen
Kipfilet, bifteki, giros, lamskotelet
en een stukje mousaka

€ 48,90

Thessalia schotel

Voor twee personen
Varkenshaas, suzuki, kipfilet, giros

€ 44,30

Fotia schotel

Voor twee personen
Suflaki, ossenhaas, varkenshaas,
kipfilet, giros

€ 48,90

Specialiteit van de kok € 47,90

Voor twee personen

Bij dit gerecht laat de kok zijn
fantasie vrij en bereidt voor u
een combinatie van grill- en
ovengerechten

To kati Allo schotel € 48,90

Voor twee personen

Een door de kok geselecteerde
variatie van vlees en vis

(1 persoon vlees, 1 persoon vis)
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Bijgerechten
Gigandes € 520
Grote witte bonen in tomatensaus
Fasolakia € 520
Sperzieboontjes in tomatensaus
Friet € 330
Gepofte aardappel € 4,90
Met knoflooksaus
Gepofte aardappel € 4,90
Met tzatziki
Gegrilde groenten € 4,90
Aubergine en courgette
Rijst € 320
Roomsaus € 290
Metaxasaus € 290
Champignonsaus € 2,90
Pepersaus € 290
Saus van de kok € 290
Knoflooksaus € 180
Pikante saus € 180
Mayonaise € 180
Kleine tzatziki € 3,90
Feta € 520

Vriendelijk verzoek om geen

wijzigingen aan te brengen in
onze samengestelde schotels



Frisdranken

Coca Cola/Fanta/ Sprite

Cassis / Tonic

Spa rood/ Spa blauw
Appelsap /Jus d’orange
Ice tea/Green ice tea
Rivella

Verse jus d’orange
Spa Rood fles (11)
Grieks water fles (1)

Aperitief

Port: wit of rood
Samos: witte likeur wijn
Mavrodafne: rode
likeurwijn

Gedestilleerd

Ouzo per flesje
Tia Maria
Amaretto
Whisky
Bacardi
Metaxa *****
Metaxa 1 222232 ¢
Metaxa ** > **kkkkx***
Grandmarnier
Cointreau
Koum quat
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2,50
2,50
2,50
2,60
2,60
2,60
3,50
6,00
6,00

3,40
3,95
3,95

3,25
4,50
4,50
4,50
3,90
4,50
5,00
6,00
4,50
4,50
4,50

Wijn per glas of karaf

Huiswijn: rood of wit
Per glas

Halve liter

Een liter

Retsina: harswijn
Per glas

Halve liter

Een liter

Huiswijn: rosé
Per glas
Halve liter

Imiglikos

Medium zoete wijn, rood of wit

Per glas
Halve liter
Een liter

Samos: witte likeurwijn

Per glas
Halve liter
Een liter

€
€
€

€

€
€

Mavrodavne: rode likeurwijn

Per glas
Halve liter
Een liter

€
€
€

3,65
8,70
16,60

3,65
8,70
16,60

3,65
8,70

3,65
8,70
16,60

3,95
9,20
17,45

3,95
9,20
17,45



